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OSRODEK SZKOLNO -
WYCHOWAWCZY W StUPSKU
ZASADNICZA SZKOLA
ZAWODOWA NR 7




Kierunki nauczania

Pracownik pomocniczy obstugi hotelowej - 3 lata

Kucharz - 3 lata




Pracownik pomocniczy obshugi hotelowe]

Przedmioty zawodowe
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Pracowniikcpomochniczy-obsiugi-hotelowe]

Cel ksztavcenia

Przygotowanie do pracy w hotelach,
bursach, motelach, internatach oraz
innych placowkach gastronomicznych

Wykonanie prac zwigzanych z
dziatalnoscig pralni, magazynow.

/\ Przygotowanie pokoi goscinnych, transport
bagazy, obstuga sprzetu do utrzymania

u porzadku wokot hotelu, pielegnacja roslin

ozdobnych oraz terenéw zielonych




Pracownik pomocniczy obshugi hotelowe}

Uczen w trzyletnim procesie ksztatcenia:

» Rozroznia podstawowe pojecia i terminy stosowane w hotelarstwie.

» Rozroznia wyposazenia sali obstugi konsumenta, pomieszczen
gastronomicznych, gospodarczych i magazynowych w obiekcie
hotelarskim.

» Zna zasady obstugi gosci hotelowych w czesci noclegowej i sali
restauracyjnej, nakrywania stotu podawania i przygotowywania
positkow

» Dobiera sprzet i urzgdzenia kuchenne oraz zastawy i bielizne
stotowg zgodnie z przeznaczeniem.

» Uczy sie obstugi sprzetu porzgdkowego i codziennych czynnosci
porzgdkowych w pomieszczeniach




Pracownik pomocniczy obshugi hotelowe}

Uczen w trzyletnim procesie ksztatcenia:

» Uczy sie obstugi sprzetu porzgdkowego i codziennych czynnosci
porzadkowych w pomieszczeniach hotelowych, oraz
przygotowania pokoi do przyjecia gosci.

» Wykonuje czynnosci porzgdkowe w czesci gastronomicznej
obiektu noclegowego.

» Dobiera srodki czystosci i dezynfekcyjne do rodzaju
wykonywanych prac.

» Dobiera reczny i mechaniczny sprzet do utrzymania porzgdku.

» Uczen powinien wykazac sie opanowaniem nawykow kultury oraz
prawidtowego postepowania w ramach ochrony mienia goscia.










Zdawalnos¢é egzaminéw teoretycznych i
praktycznych wynosi

100%




Przedmioty zawodowe

Wyposazenie i zasady
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Cel ksztavcenia

Przygotowanie w do pracy w punktach
matej gastronomii

W przedsiebiorstwach zajmujacych sie
produkcjg wyrobow spozywczych
w restauracjach

W restauracjach, na stotowkach




Uczen w trzyletnim procesie ksztatcenia:

Zdobywa umiejetnosci zwigzane z technikg sporzgdzania potraw i napojow w
roznorodnych obiektach gastronomicznych.

Uczy sie opracowywania menu, przyrzgdzania positkow wedtug okreslonych
receptur, opanowuje podstawowe wiadomosci z zakresu zasad zywienia |
obstugi konsumenta.

Postuguje sie i zapoznaje z dziataniem urzgdzen stanowigcych wyposazenie
zaktadow gastronomicznych.

Praktycznej nauki zawodu uczy sie na terenie szkoty w profesjonalnej pracowni
technologii gastronomicznej oraz w obiektach na terenie miasta.




Uczen w trzyletnim procesie ksztatcenia:

Stosuje receptury gastronomiczne oraz zapoznaje sie z zasadami racjonalnego
zywienia

Poznaje zasady prawidtowego przechowywania artykutow spozywczych,
potproduktow i wyrobow gotowych.

Organizuje stanowisko pracy do sporzgdzania i ekspedycji potraw i napojow
zgodnie z zasadami ergonomii.

Przestrzega przepisow BHP.

Pozyskuje umiejetnosci prowadzenia uproszczonej rachunkowosci i szukania
atrakcyjnego zatrudnienia.




Pracownia oraz sprzet
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Zajecia praktyczne
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Zasadnicza SzkolaZawodowa nr2

Nasi uczniowie z pomocg nauczycieli, co roku organizujg impreze
pt. "SPECJALIKI”

T W . AN ek o

Impreza ma na celu pokazanie umiejetnosci, ktore uczniowie nabywajg
na zajeciach praktycznych.







Zasadnicza Szkota Zawodowa nr 7 %
‘

Szkota zapewnia mozliwos¢ doszkalania uczniow, odbywania
stazu oraz zdobycia certyfikatow z:




Zasadnicza Szkola Zawodowa nrz

Uczestniczg w pokazach kulinarnych
oraz gotujg z prawdziwymi kucharzami




Zasadnicza SzkolaZawodowa nrz

STAZ W HOTELU NOVA ski
w Karpaczu
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Zasadnicza SzkolaZawodowa nrz

STAZ W HOTELU NOVA ski
o= W Karpaczu e
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DZielkujemy za uwage
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